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Lukket arrangement
pa Meare Landbruksskole, kjokkenet 7.-8. feb. 2018

PROVEBAKING
Argang 2017
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Program

7. februar

14.00 Oppmete, presentasjon og gijennomgang av
opplegget og framgangsmaten

14.20  Litt om kornet, melet og analysene. Hva kan vi forvente?
Utvalget:

e Varspelt — vi har tre ulike kvaliteter varspelt fra 2017 og en
rest fra 2016
Hgstspelt — Vi har to ulike kvaliteter fra 2017
Dala Landhvete — en kvalitet fra 2017 og en rest fra 2016
Fram varhvete — en kvalitet fra 2017 og en rest fra 2016
Svedjerug — en kvalitet fra 2017 og en rest fra 2016
Domen bygg — helkorn fra 2016
Emmer — en kvalitet fra 2017 og en rest fra 2016

15.30  Sett deiger, observasjon og dokumentasjon
19.00 Middag i Rolia

8. februar

09.00 Utbaking, heving, steiking, observasjon, diskusjon og
dokumentasjon.

13.00 Lunsj

17.30  Lanseringsarrangement med provesmaking (se eget
program)

Pamelding: Ingen deltakelse uten personlig invitasjon
Avgift: kr. o,-
Sted: Mare Landbruksskole.




