
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Program 

 

Lørdag 9. februar 

17.00 Oppmøte, presentasjon og gjennomgang av opplegget og 

framgangsmåten 

17.20 Litt om kornet, melet og analysene. Hva kan vi forvente? 

Utvalget: 

• Vårspelt – en kvalitet fra 2018 og 2 fra 2017 

• Høstspelt – en kvalitet fra 2018 

• Fram vårhvete – tre ulike kvaliteter fra 2018 og en rest fra 2017 

• Svedjerug – to kvaliteter fra 2018 og en rest fra 2017 

• Domen bygg – en rest fra 2016 

• Emmer – en kvalitet fra 2018 og en rest fra 2017  

• Dala Landhvete – mulig en rest fra 2017  

18.00 Sett deiger, observasjon og dokumentasjon 

20.00 Middag  

 

10. februar 

09.00 Utbaking, heving, steiking, observasjon, diskusjon og dokumentasjon. 

13.00 Lunsj  

14.00 Diskusjon og korreksjon. Nye deiger settes for optimalisering 

19.00 Middag i Rølia 

 

11. februar 

09.00 Utbaking, heving, steiking, observasjon, diskusjon og dokumentasjon. 

11.00 Vurderinger av aroma og smak i samarbeid med Richard Juhlin 

14.00 Lunsj / middag på Chef mathall 

18.00  Lanseringsarrangement med prøvesmaking (se eget program) – 21.00 

 

 

Ingen deltakelse uten personlig invitasjon 

Avgift: kr. 0,- 

 
Lukket arrangement 

på Mære Landbruksskole, kjøkkenet  
 

PRØVEBAKING 9.-11. feb. 2019 
 

Årgang 2018 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Innledere / prosessledere 
 

 

Caroline Lindö 

- Er utdannet mikrobiolog og har etter oppstartinga av 

selskapet Brödlabbet i Malmö gjort et uttall 

prøvebakingsoppdrag for Sveriges Landbruksuniversitet. 

Hun har siden 2016 vært prosessleder på Gullimunns 

prøvebakinger på årets avling.  

 

 

Richard Juhlin  

- er kjent for sin oppsiktsvekkende treffsikkerhet ved 

blindprøver av champagne og er verdenskjent for sin unike 

luktesans! Han smakte sine første dråper champagne da han 

var åtte år og har i dag rekorden for flest testede 

champagner, over 8000 ulike typer. Han arbeider også som 

forfatter, foredragsholder og freelance-journalist for flere 

magasiner. 

 

 

Cecilie Røli  

- er Gullimunns produktsjef og sentral kursinstruktør i 

selskapet. Hun er økobonde, utdannet sykepleier og har 

spesialisert seg på urkornets helseeffekter.  

 

 

Torunn Hernes Bjerkem 

- er Gullimunns daglige leder, og i denne sammenhengen 

ansvarlig for dokumentasjon, rapportskriving og 

pressekontakt   

 

 

 

 

 

 


